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UMA PROVA DIFERENTE
MENSAGEM DE Figueira da Foz, 28 de Novembro de 2010

BOAS FESTAS O convite do Casino da Figueira para rea-

lizarmos uma Prova de Vinho Verde fo1 bem
acolhido pela Cuna Baquica. que resolveu

DES EJ AMOS AOS fazer uma degustacio de Vinhos Brancos,
N O S SO S CONFR A' para nio profissionais. de forma inédita: uma

prova por casta. com vinhos dos nossos Con-

DES UM BOM N ATAL frades. organizada com um ritual concebido

para o efeito. com os Confrades trajados.

E UM FELIZ ANO Apos apresentacdo da Confraria pelo Grao
Novo QUE RE c O_ Mestre, a Escancido Mor apresentou a Regido,

a Producdo. a Exportacdo e as Castas. Os

MENDAMOS SEJA Confrades apresentaram o seu Vinho.

O ritual da prova fo1 faseado com as 3 panca-

RECE BI DO COM O das da Cépa pela Mestre de Cerimoénias ¢ a apresentacio foi cadenciada

pela coordenacdo do Cancelario Mor. Os Confrades, com o guifio bem

MELHOR ESPUMAN' estudado. cumpriram com competéncia o seu papel. No atrio do Casmo foi
TE: O DO VINHO feita uma venda ao publico pelos Confrades trajados.

Niao perdemos a oportunidade para dar a conhecer os Espumantes de
VERDE Vinho Verde, tdo adequados para a época natalicia.
i g 5 Ao Casino da Figueira a Confraria do Vinho Verde agradece o convite ¢
A Curia BCT?UJ' ca enaltece a sua iniciativa de promocio dos nossos Vinhos.
E com muita simpatia que referimos a oportuna e agradavel surpresa da
participacio e saudacio da Confraria do Arroz e do Mar na nossa prova.
Mais uma vez. a nossa Confraria abriu um caminho diferente. cumprindo o
compromisso de tudo fazer pelo Vinho Verde, pela Confraria e pelos Con-
§ frades. cuja colaboracdo foi muito valiosa para aleancarmos este sucesso,
I =1 que. infelizmente, ndo foi possivel uma participacio generalizada dos
nossos Confrades, por limitagdes do espago disponibilizado.

O Grio Mestre

Mesa para dois, com copos, cuspideira e
fichas de classificacio para cada vinho



Vinho-Casta Empresa - Contacto Sub-regido Apresentador
Alvarinho Cluinta de Alderiz - Antonio Pinheiro Moncgéo/Melgage  |Eng. Pedro Malheiro
Alvarinho Dona Paterna - Carlos Codesso Mongéo/Melgage  |Eng. Fernando Moura
Arinto CQuuinta Santa Maria - Antonio Vinagre Cavado Eng Francisca Bianchi
Arinto Casa de Vilacetinho - Luisa Girdo Baido Eng. Femando Moura
Avesso Quinta de Gomariz - Hélder Queirds Ave Manuel Correia e Sa
Avesso Fundacéo Ega de Queiroz - Anabela Cardoso |Bai€m Dr. Rodrigo Fragateiro
Azal Cluinta da Rasa - Teixeira Coelho |Basto Eng Fernando Moura
Azal Casa de Linhares - Ana Maria Ribeiro Amarante Eng. Pedro Malheiro
Loureiro Casa da Senra - Paulo Damasio |Lima Dr. Paulo Damasio
Loureiro Solar de Merufe - Jaime Riba Lima Eng. Fernando Moura
Trajadura Quinta das Carvalhas - Eduardo Valente Leal |Basto Eng. Pedro Malheiro
Espumante Avesso CQuinta do Ferro - Vera Pereira Baido Pedro Cunha
Espumante Loureiro Adega Coop. Ponte do Lima - Celeste Patrocinio |Lima Eng. Fernando Moura
Espumante Anselmo Mendes Vinhos, Lda - Anselmo Mongéo/Melgage  |Eng. Pedro Malheiro
Alvarelhdo/Alvarinho Mendes

AS CASTAS APRESENTADAS
ALVARINHO AVESSO lar-se em anos bons encorpados e har-

Vinhos de cor intensa, palha com
reflexos citrinos

Aroma intenso. distinto. delicado e
complexo, desde o frutado (marmels,
péssego, banana, limde, maracujd ¢
lichia), ao amendoado (aveld e noz). ao
floral (flor de larangeira e violeta) e ao
caramelizade (mel)

Sabor complexo, macio, redondo, har-
monioeso,

encorpado e persistente

ARINTO
Vinhos de cor citrina a citrina palha
Aroma rico que vai do frutado dos
citrinos e pomoideas (magd madura e
pera) ao floral (lantanas)
Sabor fresco, harmonioso, encorpado
e persistente

Vinhos de cor intensa, palha aberto
com reflexos esverdeados
Aroma misto entre o frutado (laranja
e péssego) e o amendoado (frutos
secos) e o floral, sendo o caracter fru-
tado dominante, delicado, fino, subtil
e complexo
Sabor frutado, com ligeiro aciduloe,
fresco, harmonioso, encorpado e per-
sistente

ATZAL

Vinhos de cor ligeira, citrina aberta,
descorada

Aroma frutado (limde e macd verde)
nio muito intenso, complexo, fino,
agradavel,

fresco e citrino

Sabor frutade, ligeiramente acidule,
com frescura, e jovem. podendo reve-

A Escancio-Mor apresenta a Regiao, jetetetolcutug SRl Lyl

suas produgies, exportacoes e castas

obteve 11 medalhas.

moniosos
LOUREIRO

Vinhos de cor citrina
Aroma fino e elegante, do fiutado de
citrines (limdeo) ao floral (frésia, rosa)
e melado
Sabor frutado, com ligeiro acidulo,
fresco harmonioso, encorpado e per-
sistente

TRAJADURA
Vinhos de cor intensa. palha dourada
Aroma intense a frutos de arvore
madures (macd, pera e péssego), e a
macerados
Sabor macio, quente, redondo, e as
vezes com algum desequilibrio (baixa
acidez)
(texto adaptado de: Manual Técnico:
Implantacio da vinha. EVAG-. Arcos de
Valdevez. 2001)

0 “Tormes™ foi
| apresentado pelo
Confrade Rodri-
gues Fragateiro,
adnunistrador da
Fundagdo Eca de
Queiroz e pelo sen
enologo Confrade
José Ferrdo

.‘_

O Senhor Profes-
sor Manuel
Antunes com
alguns acompa-
nhantes




N° Casta [ Marca Visdio Olfacto Sabor
Limpidez Cor Intensidade Cralidade Intensidade Qualidade Persisténcia
1 Alvannho / ooao OOt L L L o Oooao o o
Chunta de Alderniz 1 2 3 1 2 3 I 2 i3 I: "% 3 1 2 3 1 2 3 1 2 3
2 Alvannho / ooao ODC oor L o Oooao oo O
Dona Paterna 1 2 3 1 2 3 1 1 X 3 1. 3 1 2 3 1 22 3
3 Annto / ooano
Cumta Sta Mana 1 2 3
4 Anmto / ooad
Caza de Vilacetinho | I B
3 Avesso / Oooo
Chunta de Gomanz 1 -2 3
i Avesso / ool
Tormes I 2 3
? Azal ! 0 0o
D. Diogo I '3 3
8 Azal / ooo
Casa de Linhares I o 3
9 Loureiro / ooan
Casza de Senra ) i
10 Loureiro / Ooao
Solar de Memufe j [
11 Trajadura ooad
Alma Nova 1 =23
12 Espumante Awvesso [ Oooono
Cuinta do Ferro 1 2 3
13 Espumante Loureiro / Ooo
Ad.Coop. Pte Lima I -2 3
14 Espum. Alvarelhao- ool
Alvarnho / 1 2 3
Muros Antigos

O Confrade Fernando Moura. apresentoun,
como endlogo, os vinhos D. Paterna. Casa de
Vilacetinho e Qruinta da Rasa.

O Cancelirio-Mor
coordenava o ritual

Aspectos da assisténcia muito inte-
ressada e participativa que teve T

pena quando a prova terminou.

Queria mais...
—

Os preparativos



Aspectos da mesa que conduziu os trabalhos

Ao Dr. Fernando Maia | do Casino da
Figueira. a Confraria do Vinho Verde agra- presenca e participacio.
dece o convite feito para se realizar esta
iniciativa que fo1 um grande sucesso: A
PEOVA DE VINHOS VEEDES

] e

A Confraria do Arroz e do Mar. honrou-nos com a sua

Nio ha gastronomia que se esqueca do bom vinho

0O Cavaleiro da Tavola coon
venda no atrio

Os Confrades Vinagre, na
venda no itrio, depois da
apresentacdo do seu
“Quinta de Santa Maria”
pela Confrade Francisca
Vinagre

O Confrade Pedro Malhei-
10, no atrio das vendas.

Na sessdo, apresenton os
vinhos Quinta de Alderiz,
Casa de Linhares, Quinta
das Carvalhas e o espu-
mante de Anselmo Mendes
WVinhos. Lda

A REPORTAGEM

A reportagem  deste
evento esteve a cargo
do Confrade Mestre da
Confraria do Vinho
Verde, Dr. Mano Cer-
|| queira Correia. Para
ele vio os nossos agra-
decimentos.




