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A grande entronizacto anuval de 2023, da Confraria do Vinho
Verde, realizou-se em 14 de outubro de 2023, sabado

(Esteve marcada para o dia 16 de Maio de 2022, mas teve de ser adiada por causa da pandemia)
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FOI ESTE O PROGRAMA da entronizagao do dia 14 de outubro de 2023:

- 10 horas— Ponto de encontro de todos os confrades no edificio do Centro de Inter-
pretagdo do Romanico (CIR). A partir desta hora e até as 11:30 h, houve uma visita
ao Centro e um verde de honra oferecido pela Camara Municipal.
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11:30h- Os confrades desfilaram até ao auditorio do edificio da CopAgri ¢
(Cooperativa Agricola de Lousada- Rua Palmira Meireles, 346- Lousada— TELEF: 225 ¢
810 370) onde se realizou a ceriménia da entronizagao.

O desfile foi precedido por um conjunto tipico musical.

Na sessao foi apresentado o Caderno da Confraria n° 4, da autoria dos profes-
sores Antonio Barros Cardoso, José Maia Marques e Gongalo Maia Marques e
cujo titulo é “Lousada e o Vinho. Regiao dos vinhos verdes; algumas nétulas
histéricas”.

Foi assinado um protocolo de cooperacao entre a Confraria do Vinho Verde e a
Real Confraria Gastronomica das Cebolas, do Castélo da Maia.

Usou da palavra, a encerrar a sessao, o Senhor Presidente da Camara Munici-
pal de Lousada, Dr. Pedro Machado.

- Antes e durante a ceriménia de entronizacao houve momentos musicais. No exte-
rior foi tirada uma foto de familia.

- Apds a sessdo cada confrade foi buscar a sua viatura para se dirigir até ao lugar
+ do almogo na Quinta Dom Nunes, a qual tem parque de estacionamento privativo.
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Tudo comegou no Centro de Inter-
pretacao do Romanico (CIR)

No amplo atrio central os confrades con-
fraternizaram durante uma hora e ali foi
servido um verde de honra, gentileza da
Camara Municipal.

O Centro de Interpretagao do Romanico |
(CIR), promovido pela Rota do Romani- &

n

co, abriu ao publico no dia 27 de setem- -
bro de 2018, na vila de Lousada. ‘
A Rota do Romanico retine, atualmente, 58 monumentos, distribuidos por 12 munici-
pios dos vales do Sousa, Douro e Tamega (Amarante, Baidao, Castelo de Paiva, Celorico
de Basto, Cinfaes, Felgueiras, Lousada, Marco de Canaveses, Pagos de Ferreira, Paredes,
Penafiel e Resende).

PONTO DE ENCOTRO



https://www.google.pt/imgres?imgurl=http%3A%2F%2Fwww.cm-lousada.pt%2Fmedia%2Fimage_manager%2Fbrasao_de_lousada_copy.jpg&imgrefurl=http%3A%2F%2Fwww.cm-lousada.pt%2Fpt%2Fheraldica&docid=NfRaQ0HtCXwmJM&tbnid=2MmzhqEfJh7tTM%3A&vet=10ahUKEwjHvfub37rmAhXl6eAKH




A ENTRONIZACAO REALIZOU-SE NO AUDITORIA DA COPAGRI




NOVOS CONFRADES

Honorarios

Dr. Pedro Machado, Presidente
do Municipio de Lousada

Prof. Doutor Emidio Ferreira dos
Santos Gomes

(Reitor da Universidade de Tras-
os-Montes e Alto Douro)

Mestres

Sr. Carlos Anténio Francga Garri-
do Wehdorn (Empresario)

Dr. Filipe Manuel Cunha Ferreira
- (Proprietario de Adoramus
Conventual).

Dra. Gléria de Maria Archer Lei-
te de Carvalho (Professora do 3°
Ciclo e Secundario)

Sr. Paulo Manuel Rodrigues
Mendanha (Empresario)

Oficial

Eng® Jaime Fernando Miguel da
Silva Quendera (Enélogo)

Enodfilo

Eng°® Adélio Gomes-
(Empresario)

Sr. Joao Paulo Aguiar Ribeiro

(Diretor Administrativo do Hos-
pital da Luz - Oia)

Dra. Maria Artemisia Martins Ra-
mos Marques

Professora do Ensino Secunda-
rio (Portugués-Inglés) Aposenta-
da.

Professora Doutora Olga Maria
Pinto de Matos

(Professora Adjunta do Ensino
Politécnico)

Dr. Paulo Miguel Labrincha de
Azevedo (Analista de Sistemas)

Dra. Regina Maria da Cruz Bezer-
ra (Tradutora e Consultora Cultu-
ral)

Sr. Rui Miguel Magalhaes e Sou-
sa (Formador técnico de restau-
racao, bar e vinhos)

Dra. Sara Margarida Vieira Mar-
tins (Médica Dentista)
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CADERNOS DA CONFRARIA — N."a

sima arte de podar, cujos contornos.
tamento:
Jesus intitulou-se a ele proprio “a videira verdadeira” a0
dizer “Tod i 3

estao descritos no Novo Tes-

fruto, 3

plicitamente estd a definir uma poda...

O Vinho Verde
Com Lousada em fundo

Ou seja, desde a Antiguidade Pré-Cldssica que a Poda é opera-
a0 importante na viticultura. Consiste no corte total ou parcial de
certos 6rgaos da planta e o objetivo era e é o de regularizar o cresci-

]‘,22 :‘:1 “::';:f: ;r::s:es mento vegetativo e reprodutivo de acordo com um dado potencial
G.,,.é,"., Maia Mamnz decrescimento genético e ambiental de forma a assegurar:

1. Producao suficiente de uvas de qualidade

2.Perenidade da planta através de

- Formagio e manutengdo de um tronco

+ Regularizacdo do potencial vegetativo da cepa

« Regularizacéo da producio

+ Distribuicao dos ramos para defesa sanitdria da planta e
melhor captacio da energia solar através de melhor exposi-
¢do das folhas

Fig. 10 Manoel Dedro Guedes da Silva da Fonseca

Por isso, exige-se no passado como hoje a0 podador saber olhar
para asvideiras com o objetivo det
- Diferenciar varas doano de varas com mais anos
Diferenciar ramos ladrdes
- Caracterizara carga da videira
- Observar se as varas e/ou os taloes a selecionar, verificando
se estao bem inseridos e se tém o didmetro e comprimento
pretendidos

a
A

86 depois se deve proceder ao corte das varas e a partir de-
Ias fazer a enxertia, processo que consiste em unir tecidos de duas
plantas passando a formar uma planta com duas partes: 0 enxerto
ou “garfo” e 0 porta-enxerto ou “cavalo”. O garfo, cavaleiro ou en-
Xerto é a parte de cima, que vai produzir os frutos da variedade de-
sejada e o cavalo ou porta-enxerto é o sistema radicular, que tem
como funcdes basicas o suporte da planta, fornecimento de dgua
e demais nutrientes adaptando a planta as condicdes do solo, do
clima e as moléstias.

Fig. 11 Anténio do Lago Cerqueira

José Augusto Maia Marques
Goncalo Maia Marques

Entre nés, tal como por toda a Europa e Oriente, o vinho
bém & his-

t6ria. A Arqueologia ouras  Fig.22
um testemunho.
redevas. Esta 20 tem si tratada pelo Prof.José Viria-

concellos® iz 16). O Abade de Bagal* cita Polibio (210-128) toCapela e pela sua equiy € rojeto “A De do Territorio
que, 20 falar da Lusitania, indica o preco de uma metrota® xviry g
devinho desta regido, que se vendia por um dracma. Néo é nossa intenclio Questo. . aqui

Em virios forais velhos, e em outros documentos me- io hi i i investi
dievais, encontramos também referéncias a vinho, s vindi- a Historia, aHistoria Regional e Local diz.
‘mas e producdo vinicola. respeito, e que i mo “tornar " (i, 22)

Para o espaco geogrdfico que nos interessa, o Noroeste Deste modo construimos uma matriz em que nos interessava analisar a importancia que
peninsular, a referéncia cada péroco d i
& G2 o preRibAD 00 Testa it do s Ododiio) No quesito n* 15, procurava saber-se “Quais 3o os frutos da terra que os moradores reco-

domini OdoariD, iz Pootogrphia Cusic poti Wipeds) Ihem com maior sbundincla”

demeados do século VIIL mas que estd contido no “Tombo José Vi B

‘Velho" de Lugo, compilagao o século XIII=,

Al Afri
“familia” (¢ )

L e edifi

a catedral e desde onde dirige o “repovoamento” de toda a Galécia repartindo territérios por
todos os membros da sua “familia’.

Detodo 0modo, mesmo naosabendondsaque cas-

perspetiva geral das culturas agricolas “no seu vasto territério, o
actual Distrito do Porto, nao apresenta grandes disparidades no
que diz respeito ao seu patriménio cultural agricola e seu equili-
brio interno por toda a Provincia minhota. Apresenta as culturas

vinho nesta regido apos as razias drabes.

E dizemos reintrodutor porque é sabido, quer de
estudos de arqueobotanica, quer de arqueologia que
a videira era usada nesta regido e as suas uvas apro-

inio do vinho verde de enforcado, face

. (Fig, 33)

veitadas.

Prova fisica conhecida do facto a0 os lagares

Segundo a obra citada, Lousada, que pertencia a comarca de
Barcelos, compreendia 19 freguesias no todo ou em parte. Tinha

escavados na rocha, (Fig. 18 tao caracteristicos do

Integrava

de Aveleda e dominava ainda partes das freguesias de Alvarenga,

TR  Cornunicagso Cernadelo, Lousada e Nogueira do concelho de Unhdo, a aldeia de
. Yo oo Vila Pouca, da freguesia de Meinedo, 4 lugares de Bitardes. Inte-
e grava parte da freguesia de S. Tiago de Penafiel (ou Santiago de

<P
B e s e g Subarrifana) com o concelho de Penafiel, parte da freguesia de

2 Archivo Histrico Nacional,Codice 1043, follo1r Novelas que reparte com o couto de Bustelo; parte de Bitaraes e
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téria de Portugal, mormente na sua vertente Rogio-
nal e Local.

o documentos estruturantes para asa povoa-
0es que abrangem (novas ou jd existentes) e condi-
cionam profundamenteas gentes que nelas habitam.

‘Ainda Portugal no era independente e jd come-
caram a ser dadas cartas de foral. Durante toda a Ida-
de Média foi ritica comum.

Com a passagem dos anos, os forai foram-se de-
satualizando. Primeiro, sendo escrtos em latim, cau-
savam muitos problemas na IRIerprotaclo das SUSS %y gy coums andeprincias tumsrciodoFora do
normas, @ depois, porque s tempos MUGAFaM MUIa: Looeaas Fone A 1 7o 6o bl
conomi, o nomeadment,  creaclo d posscs [ - —

s (s

0s principais sistemas de pesos e medidas sealteraram. e‘!l

17 de janeiro de 1514, dado em Lisboa por D. Manuel I vl alauev s
Fig25) ScEiy o a

Este importante documento estd arqu
Torre do Tombo, no Livro dos Forais Novos  Adicionar comentario
‘Douro e Minho?.

No Foral Manuelino de Lousada hd bas
‘réncias ao vinho, como meio depagamento, 0 Inserir texto no cursor
utilizado como tal, ¢ porque a sua Producao  Eqitar um PDF
ciente para o consumo do produtor, para pa

t i

‘Adicionar marcador

Adcionar texto

de seguid dois ou

r
plos para contextualizar. Exclur pagina

“E 0 casal reguengo da rainba, de cent  Compinar arquios.
alqueires, e de milho trinta alqueires, e de tr
queires o do vinho molo= dozasseis almudes, SOCfar assinaturas eletronicas.
das as direituras 371 reals- (ri. 26) Assine vocé mesmo

“Edo meu reguengo de Alvarenga,do cel
alqueires e de milho dez alqueires e devinhe
almudes e em dinheiro cento e oitenta rei

Exportar

Localzar texto ou ferramentas.
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